SM i hantverkscider 2018

For andra aret i rad anordnas SM i hantverkscider. Det ar Spritmuseum pa Djurgarden i Stockholm
som arrangerar tavlingen i samarbete med Riktig Cider och Ciderframjandet.

Tavlingen ar uppdelad i tva klasser: aspiranter - som tillverkar for "husbehov" och yrkesverksamma
ciderproducenter - tillverkning for férsaljning.

DRYCKEN SKA VARA TILLVERKAD | SVERIGE SAMT AV SVENSKA RAVAROR

Kategorier:

- Torr cider, upp till 30 gram restsocker per liter.

- Halvtorr/s6t cider, 6ver 30 gram restsocker per liter.

- Iscider.

- Smaksatt cider, cider i kombination med andra frukter, bar och kryddor oavsett restsocker.

Samt sist men inte minst delas pris ut till Sveriges basta cider alla kategorier.

Praktiskt:
Volym: Minst 50 cl-flaska som ar méarkt med kontaktuppgifter.

Inlamning 7 - 15 ma;:

1) Drycker lamnas till Spritmuseums reception.

2) Bud/transport/post till Spritmuseum, Djurgardsvagen 38, 115 21 Stockholm.
Vi kommer inte att hamta paket pa posten sa se till att bestalla utkorning.

Anmalningsavgift:

100 kr/flaska for att delta i SM.

300 kr/flaska for att fa ett skriftligt omdome fran juryn.

Avgiften betalas till Spritmuseums bankgiro 5789-6276 senast den 18 maj.

Prisutdelning:

Sondag den 17 juni.

Kl 13-15: Gemensamt samtal om hantverkscider under ledning av Hans Naess. Vi vill dven diskutera
kategoriindelning och dess avgransningar. Endast féranmalning.

KI 15: Prisutdelning pa Spritmuseums brygga.

Omdoémena delas ut till er som &r pa plats och skickas med post till er som inte kan medverka.
For att fa ett forskningsunderlag om vilka dpplen och jaststammar som anvands ber vi dig fylla i
anmalningstalongen nedan.

Ev fragor:
Helen Ericsson Sandlund. Spritmuseum, helen.ericsson@spritmuseum.se
Anna Haggblom Stalhammar, Riktig Cider, anna@riktigcider.se
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ANMALAN TILL SM | HANTVERKSCIDER 2018

En anmalan per dryck

Jag tavlar i kategorin:
() Aspirant = tillverkar till "husbehov" an sa lange.
() Yrkesverksam tillverkar for forsaljning och har skatteupplag.

Klass, markera vilken klass drycken tavlar i.

() Torr cider, upp till 30 gram restsocker per liter.
() Halvtorr/sot cider, 6ver 30 gram restsocker per liter.

() Iscider.

() Smaksatt cider, cider i kombination med andra frukter, bar och kryddor oavsett restsocker.

Namn

Foretag

Adress

Postadress

E-postadress

Telnr

Namn pa drycken

Appelsorter

Ev andra tillsatser

Jast

Alkoholhalt

Sockerhalt/s6tma

Ovrigt om drycken som hur ldnge cidern jast, jaskarl, lagring mm

( )Jag 6nskar omdéme om drycker — 300 kr/dryck.
() Jag 6nskar enbart att tavla - 100 kr/dryck.

Tacksam om du skriver tydligt.

Anmalan mailas till helen.ericsson@spritmuseum.se. Gl6m inte att méarka flaskan/flaskorna
ordentligt med namn pa drycken, namn/foretag samt vilken klass och kategori drycken tévlar i.
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